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 Le petit rapporteur 

 DECEMBRE 2016 

  

 

 

 

 

 

 

   

  Mercredi 7 décembre 

   Goûter de Noël  

  Samedi 3 décembre 

   Thé dansant au profit du 
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ANNIVERSAIRES DES RESIDENTS 

DECEMBRE 

Paul ROCHARD, le 2 

Yvonne MARTIN, le 3 

Pierrette AUZANNEAU, le 7 

Monique PICHARD, le 14 

Monique VALIDIRE, le 15 

Renée RION, le 25 

Jeannine GIRAUD, le 25 

Michel BASTIER, le 25 

 

ANNIVERSAIRES DES AGENTS 

DECEMBRE 

Magalie COLAS, le 2 

Vanessa JOYEUX, le 8 

Brigitte BAJOUX, le 10 

Cyrille THOREAU, le 12 

Audrey JUVEN, le 29 

 M Jacques GENEST est entré le 2 novembre, ch 41 « Centre Ville » 

       Mme Paule PETIT est entrée le 28 novembre, ch 41 « Centre Ville » 

 M Robert BOISSONNET est entré le 29 novembre, ch 131 « Bords de Vienne » 

 Mme Claudette BIGOT est entrée le 30 novembre, ch 120 « Ville Haute » 

  M Jacques GENEST nous a quitté le 17 novembre. 

  M Guy RINALDY nous a quitté le 19 novembre. Il était parmi nous depuis le 30 déc. 2005 

  M  Gaston LEROUGE nous a quitté le 21 nov.. Il était parmi nous depuis le 24 oct. 2016 

  Mme Nicole ARNAULT nous a quitté le 23 nov. Elle était parmi nous depuis le 5 fév. 2009 

Joyeux anniversaire 
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- 220 g de sucre semoule 

- 1 paquet de sucre vanillé 

- 3 œufs 

- 1/2 paquet de levure chimique 

- 125 g de farine 

- 100 g de beurre fondu 

- 3 à 4 pommes 

 

Découper les pommes en petits cubes. 

Préchauffer le four à 160°C (thermostat 5-6). 

Mélanger tous les ingrédients de la pâte, puis ajouter les pommes préalable-

ment coupées en petits cubes. 

Mélanger à nouveau à la spatule. 

Verser la pâte à gâteau dans un moule beurré et cuire pendant 40 à 50 min. 

Recette élaborée aux châtaigniers, testée et approuvée par les participants 

 
 

 

 

Les hellébores, aussi appelés 

 roses de Noël, sont de superbes  

fleurs ouvertes blanches, vertes, 

violettes, rouges, pourpres…  

Ils se plaisent au jardin comme sur  

la terrasse ou le balcon, car ils fleurissent en hiver et ne sont 

pas gênés par l’ombre et le froid et même sous la neige à  

l’époque de Noël – d’où son nom  
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    Atelier sculpture  

   du vendredi 
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Restaurant à Leignes sur Fontaine 
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Sudoku :  

 
 

 

Blague :  

Une petit fille raconte à sa maman : 

- Les garçons, tout à l’heure, ils ont envoyé le ballon dans l’arbre et ils  

m’ont demandé d’aller le chercher. 

- Mais quelle bande de voyous ! Ils ont fait ça pour voir ta culotte ! 

- Ne t’en fais pas maman, j’avais deviné, alors je l’ai enlevée . 

Mots mêlés     Solution page 8 
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 Odile se tient a votre disposition pour vous  

 accompagner à Chauvigny ou toutes autres  

 sorties, en matinée  le  vendredi 09 décembre 

 

 Fête des anniversaires des natifs du mois de décembre :  

     Mardi 27 décembre  

   dans la salle à manger du rez-de-jardin 

  

                            

   Solution sodoku 
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Joyeuses fêtes de      

 fin d’année ! 


